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.sisylordyh	citamyzne	yb	snirtxedotlam	niatbo	ot	Lairetam	gnitrats	on	the	desu	ot	reddro	of	Deziretcaahc	ylliat	Dna	Srebut	)atnelucse	Aisocoloc	(	orat	morf	detalosi	saw	hcrats	that	the	mm	ash	with	15%	was	higher	than	the	MCM.	There	was	no	significant	difference	(p>	0.05)	between	pH	of	MM	and	MCM	with	the	same	ed	(15	or	17.5%).	However,	the
MM	AW	was	significantly	smaller.	The	degree	of	polymerization	(GP)	was	lower	in	mm	than	in	MCM	in	the	case	of	maltodextrins	with	15%of.	The	MM's	mothers'	mother	weight	(PM)	was	lower	than	that	of	MCM	in	the	case	of	the	two	ed	studied.	The	color	was	significantly	different	between	the	two	maltodextrins,	except	the	L	value	of	maltodextrins
with	15%of.	The	malesis	of	functional	properties	suggests	that	the	MCM	can	be	replaced	by	MM	on	food	systems	that	require	water	absorption	properties	and	sole,	therefore,	in	eating	emulsions.	La	Malanga	(Escalenta	Colocasia	(L.)	Schott)	is	an	edible	tube	belonging	to	Famãlia	Araceae	originally	from	the	Sia,	Ovã³Od-Recomproof	with	a	large	white
pulp	and	dark	brown	cascure	(Onwueme,	1999).	Currently,	Malanga	is	one	of	the	most	cultivated	tubes	in	tropical	and	subtropical	records	in	the	world,	including	western	and	ã	ndia,	SIA,	Caribbean,	Pacal	and	Polyã	©	Sia,	southern	and	recently	introduced	in	Xico	(http:	//apps.Fao	.org;	Secretary	of	Agriculture,	Pecmerry,	Rural	Development,	Fisheries
and	Food,	2004).	Malanga	tubulation	is	a	highly	pereciable	product	due	to	its	high	moisture	content,	subject	to	important	pills,	so	that	its	use	and	consumption	have	been	limited	(Agribbe	and	Rickard,	1991).	However,	recently,	this	Tubic	has	acquired	great	importance,	especially	in	the	developing	paraes,	where	it	is	considered	a	great	potential	due	to
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sanirtxedotlam	noc	norarapmoc	es	It	is	sedadeiporp	sanugla	noranimreted	es	,etnemlanoicidA	.acitàmizne	a-Ãv	rop	sanirtxedotlam	renetbo	y	sacits-Ãretcarac	sus	ed	sanugla	ranimreted	,agnalam	ed	solucr©	vulture	ed	ritrap	the	nipple	reartxe	euf	ojabart	etneserp	led	ovitejbo	habát	̧	̄by	difference.	El	almidón	se	extrajo	siguiendo	el	method	described	by
Ganga	y	Corke	(1999)	con	algunas	modciones.	Los	tubers	de	malanga	fueron	washed,	pordos	y	cut	en	cubos	(3×3	cm).	,	los	cubos	se	mezclaron	con	agua	requiredda	a	una	temperatura	de	35	°C	en	una	proportion	de	0.6:1	(p/v)	y	se	molieron	en	una	licuadora	(Osterizer)	during	10	min.	El	homogeneizado	se	filtró	a	través	de	un	tamiz	malla	no.	100	(149
mm	opening).	El	resideuo	associated	fue	sometido	al	mismo	procedimiento	dos	veces.	Las	lechadas	de	almidón	obtaining	se	dejaron	reposar	at	15	°C	during	8	h.	Después	de	este	tiempo,	se	Eliminaó	el	supernadante	y	el	sedimento	obtained	se	coloco	en	charolas	de	y	se	sometió	a	un	proceso	de	secado	a	50±2	°C	for	12	h.	El	almidón	seco	fue	cruturado
en	una	licuadora	y	subsequently	tamizado	en	una	malla	no.	100.	Se	calculó	el	rendimiento	de	extracción	de	almidón	de	acuerdo	al	method	planted	by	Pérez	y	González	(1997).	The	chemical	components	(humedad,	cenizas,	grasas	y	proteins)	del	almidón	sedeterminon	de	acuerdo	a	los	recursos	oficials	de	la	AOAC	(1997).	El	contenido	de	Fibra	cruda	y
carbohydrates	se	cuantifiqueon	como	se	explicó	previously.	La	cantidad	de	almidón	presente	en	el	almidón	extracted	se	determinó	utiliz	el	method	de	Rose	et	al.	1991.	This	method	consistsió	en	trata	100	mg	de	muestra	de	almidón	con	5	mL	mezcla	de	metanol-cloroformo-agua	(12:5:3	v/v/v)	para	Elimina	azúcares	y	compuestos	de	interferencia,
followed	by	un	tratamiento	con	etanol	caliente	para	gelatinizar	el	almidón	y	subsequently	con	1	mLlus	de	una	mezcla	de	digestión	seµÃrdap	so	moc	odroca	ed	odanimreted	iof	)ED(	esortxed	a	etnelaviuqe	O	.sanirtxedotlam	s	Ã	aidnopserroc	euq	,etnadanerbos	o	rarepucer	e	nim	51	rop	G	​Ã	6001	a	odagufirtnec	iof	oditbo	odasilordih	adac	,etnemroiretsoP
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adatsuja	iof	arutsim	a	,o£Ã§Ãazienegomoh	a	s³ÃpA	.o£Ãsnepsus	ed	L/g	4,1	ed	o£Ã§Ãartnecnoc	amu	a	2lCaC	uonoicida	e	L/odima	ed	g	053	ed	o£Ã§Ãartnecnoc	amu	a	adaraperp	iof	odima	ed	o£Ãsnepsus	amU	.a§Ãnerefid	alep	odaluclac	iof	anitepolima	ed	roet	O	.)9991(	.la	te	trahraF	rop	odataler	odoi	roc	ed	SUCIRT	o	odot	odnasu	odanimreted	iof
esolima	ed	roet	O	.lm/g--	009	¬​â	051	ertne	esocilg	ed	onortap	mu	ed	ahnil	ad	o£Ã§Ãauqe	ad	ritrap	a	adaluclac	iof	serotuder	ed	o£Ã§Ãartnecnoc	A	.mn	536	a	seroc	ed	rodevlovnesed	omoc	anidiulot-​Æ¯Ã	odnasu	etnemamiroloc	adacifitnauq	iof	aditbo	esocilg	A	ET3	balauqA	ocin´Ãrtele	ortem​Ã³Ãrgih	mu	odnasu	adanimreted	iof	)WA(	aug¡Ã	ad	edadivita	A
.esocilg	ad	ralucelom	osep	olep	odacilpitlum	oid©Ãm	PG	on	esab	moc	odaluclac	iof	)MP(	oid©Ãm	ralucelom	osep	O	.)9591	,relliM(	ocil​Ãcilassortinid	5	,3	ed	odnum	od	odnum	olep	soterid	serotuder	ed	o£Ã§Ãartnecnoc	a	moc	)6791	,etaghtuoS(	enortnA	ed	acinc©Ãt	alep	sodanimreted	siatot	sodizuder	serotuder	ed	edaditnauq	ad	o£Ã§Ãaler	a	omoc
odamitse	iof	)PG(	o£Ã§Ãaziremilop	ed	oid©Ãm	uarg	O	.h	1	rop	C	°Â	008	280-F-XMN	onacixem	o	moc	odroca	ed	odanimreted	iof	m©Ãbmat	odataflus	saznic	ed	roet	O	.)78,029(	san​Ãetorp	e	)93,029(	sarudrog	,)01,529(	edadimu	arap	)7991(	CAOA	ed	odnum	olep	adanimreted	iof	sanirtxedotlam	sad	lamixorp	acim​Ãuq	o£Ã§Ãisopmoc	A	.osu	o	©Ãta
etneibma	arutarepmet		Ã	rodacessed	mu	me	ordiv	ed	setop	me	sodanezamra	res	etnemroiretsop	arap	,h/3m	07	ed	megaces	ed	ra	o	e	h/lm	0001	otudorp	od	oxulf	ed	axat	a	e	C	°Â	anirtxedotlam	a	,sodanoiceles	marof	o£Ã§Ãaer	ed	sopmet	so	euq	siopeD	.oces	osep	ed	megatnecrop	amu	omoc	esocilg	ed	somret	me	sosserpxe	seraCo£ÃzA	ed	o£Ã§Ãuder	ad
odºÃetnoc	on	esab	moc	odaluclac	iof	DE	O	.rodacidni	omoc	onelitem	ed	luza	odnasu	,adazinordap	etnemroiretna	)b	gnilhef	ed	o£Ã§Ãulos(	oid³Ãs	ed	odid³Ãrdih	moc	oiss¡Ãtop	e	olpud	oid³Ãs	ed	otaratrat	ed	anilacla	o£Ã§ÃuloS	mu	me	adazilacol	¡Ãtse	euq	)a	aniltaef	o£Ã§Ãulos(	erboc	ed	otaflus	o	mezuder	sanirtxedotlaM	ed	adiuq​ÃL	ed	artsoma	ad	lm	1
me	soditnoc	serotuder	so	lauq	on	,)3291(	nonyE	e	enaL	ed	otnemidecorp	on	sodaesab	o£Ãs	euq	)5791-712-F-XMN(	Devices,	pullman,	washington.)	el	ph	se	midió	a	una	dispersión	en	agua	de	maltodextrinas	a	temperatura	ambiente.	el	color	se	midió	utiliz	un	colorimeter	hunter	lab	(miniscan	hunter	lab,	model	45/0L,	hunter	associates	lab.,	ind.	reston,
virginia)	utiliz	un	estándar	blanco	con	values	establecidos	de	l	(97,63),	a	(0,78)	y	b	(−0,25).	se	obtuvieron	los	values	de	l	(claridad,)	a	(cromaticidad	rojo-verde)	y	b	(cromaticidad	amarillo/azul)	from	los	cuales	se	calculateon	los	valores	de	cromaticidad	(C∗),	ángulo	hue	(h	°)	y	la	differentiate	total	de	color	(de.)	el	tamaño	de	partícula	fue	determined
using	the	cernido	method	(aguilera,	1997).	las	propiedades	functionales:	solubilidad	index	(is,)	capacidad	de	absorción	de	agua	(caa)	y	factor	de	hinchamiento	(fh)	se	determinon	de	acuerdo	a	anderson	et	al.	(1969).	la	capacidad	de	absorción	de	accept	(cac)	sedeterminó	de	acuerdo	a	anderson	et	al.	(1969)	y	beuchat	(1977).	la	capacidad	emulsificante
(ce)	se	realizó	siguiendo	la	metodología	described	by	chau	et	al.	(1997).	la	capacidad	de	formación	de	foam	(cfe)	se	realizó	siguiendo	el	method	described	by	bencini	(1986).	all	the	análisis	se	realizaon	by	triplicado.	las	characteristics	de	las	maltodextrinas	del	almidón	de	malanga	fueron	comparas	con	sus	correspondeientes	maltodextrinas	comerciales
de	maíz	con	ed	de	15	y	17.5%	(cargill	dry	md	01913	y	01918,	respectively)	,.L	muniteira	reciC(	orahc©ÃhC	e	)gk/g	834	,.L	esuM	oca​Ãsidarap(	onilucsam	oneilp	ed	odima	o	omoc	,sianoicnevnoc	o£Ãn	setnof	sartuo	arap	sodataler	so	moc	o£Ã§Ãarapmoc	me	roiam	©Ã	otnemidner	esse	,odal	ortuo	roP	.sedadeirav	setnerefid	ed	nºÂ​ÃoremaC	ed	agnalaM	ed
sobut	so	arap	)7002(	.la	te	rakuobA	rop	)gk/g	-	668	¬​â	566(	etnemroiretna	sodataler	serolav	sod	ortned	¡Ãtse	euq	,)S.B(	gk/g	1,3	±Â	1,858	ed	iof	oditbo	odima	ed	o£Ã§Ãartxe	ed	ohnepmesed	O	yalpsiDVSC	alebat	ad	daolnwoD	.)9991	,emeuwnO(	atiehloc	axiab	e	amilc	,socim´Ãnorga	serotaf	setnerefid	a	sadanoicaler	o£Ãtse	sa§Ãnerefid	sassE	.)4002
,yekcaS-rngA	e	heged-afeS(	etnemroiretna	odataler	o	euq	od	ronem	iof	saurc	sarbif	e	san​Ãetorp	,saznic	ed	odºÃetnoc	o	,oir¡Ãrtnoc	oleP	.setnenopmoc	sessed	etnof	omoc	roiam	megatnav	amu	ocid©Ãm	me	sodihloc	agnalaM	sobut	soa	ecenrof	sotardiobrac	ed	roet	roiam	O	.)etnemavitcepser	,728	e	8,7(	odutse	odirefer	on	sodataler	serolav	so	euq	seroiam
marof	)3,639(	sotardiobrac	e	)8,12(	sarudrog	ed	)S.B(	gk/g	ed	aces	esab	an	odºÃetnoc	o	,amrof	amsem	aD	.)4002	,yekkcaS-rngA	e	hedeD-afeS(	anaG	me	sodihloc	agnalam	ed	sobut	arap	)gk/g	6,336(	odataler	rolav	o	euq	roiam	iof	edadimu	ed	rolav	essE	.)7991	,areliugA(	lev​Ãcerep	otnemila	mu	anrot	o	euq	o	,siategev	e	saturf	ed	socits​Ãretcarac
,sotardiobrac	e	edadimu	ed	roet	otla	maratneserpa	agnalaM	ed	sobut	so	euq	es-	avresbO	.sodatneserpa	o£Ãs	odalosi	odima	ues	e	agnalam	od	lamixorp	acim​Ãuq	o£Ã§Ãisopmoc	A	.lev​Ãtsemoc	o£Ã§Ãrop	ed	gk/g	088	mu	atneserpa	euq	,)eludE	muihceS(	etoyahc	e	)gk/g	068(	acitamA	nrehtuoS	eht	ehT	od	)PS	atnaraM(	megavles	uluz	o	omoc	sobut	arap
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esrebed	aicnerefid	atsE	.agnalam	ed	san	L	ed	serolav	noratneserp	,%5,71	ed	DE	noc	sanirtxedotlam	salt	,oirartnoc	le	roP	.)2002	,la	te	zer©ÃP-olleB(	sotcudorp	ed	opit	etse	ne	dadilac	ed	etnatropmi	ortemÃrap	nu	se	arucnalb	al	etnema	>	p(	seralimis	etnemacits	nareuf	serolav	sohciD	.sodavele	)L(	dadiralc	ed	serolav	norartsom	%5,71	y	%51	led	de	noc
agnalam	ed	sanirtxedotlam	saL.	al	ne	nartseum	es	demostr​Ã³Â	(Tabla	5)	que	el	​Ã​Ândice	de	solubilidad	de	las	maltodextrinas	de	malanga	con	ED	de	15%	fue	estad​Ã​Âsticamente	mayor	(p	<	0,05)	al	de	las	maltodextrinas	comerciales	de	ma​Ã​Âz,	lo	cual	podr​Ã​Âa	probablemente	deberse	a	diferencias	en	la	proporci​Ã³Ân	de	carbohidratos	de	alto	peso
molecular,	resultado	de	la	hidr​Ã³Âlisis	de	cadenas	largas	de	amilosa	y	amilopectina	del	almid​Ã³Ân	(Wang	y	Wang,	2000).	Por	otra	parte,	las	maltodextrinas	de	malanga	y	ma​Ã​Âz	con	ED	17,5%	presentaron	una	solubilidad	estad​Ã​Âsticamente	semejante,	lo	cual	podr​Ã​Âa	ser	debido	a	que	conforme	aumenta	el	equivalente	de	dextrosa	existe	una	menor
diferencia	en	el	grado	de	hidr​Ã³Âlisis	de	las	fracciones	de	amilosa	y	amilopectina	en	los	gr​Ã¡Ânulos	de	un	mismo	almid​Ã³Ân	(Guzm​Ã¡Ân	y	Paredes,	1995).	Asimismo,	no	se	encontr​Ã³Â	diferencia	estad​Ã​Âstica	significativa	en	la	capacidad	de	absorci​Ã³Ân	de	agua	(CAA),	factor	de	hinchamiento	(FH),	capacidad	de	absorci​Ã³Ân	de	aceite	(CAC),	capacidad
emulsificante	(CE)	y	capacidad	de	formaci​Ã³Ân	de	espuma	(CFE)	entre	las	maltodextrinas	de	malanga	y	comerciales	de	ma​Ã​Âz	con	ED	similar,	excepto	en	la	CFE	entre	las	maltodextrinas	con	ED	de	17,5%,	en	donde	las	de	malanga	presentaron	mayor	(p	<	0,05)	valor	de	CFE.	La	similitud	observada	en	dichas	propiedades	funcionales	podr​Ã​Âa	ser
atribuida	a	la	semejanza	en	el	tama​Ã±Âo	de	part​Ã​Âcula	(	),	ya	que	tanto	las	maltodextrinas	de	malanga	como	las	de	ma​Ã​Âz	para	ambos	ED	(15​Ã	Ây	17,5%)	retuvieron	la	mayor	cantidad	de	part​Ã​Âculas	en	la	charola	de	finos,	por	lo	que	todas	las	maltodextrinas	presentaron	tama​Ã±Âos	de	part​Ã​Âculas	menores	a	150​Ã	Âmm,	lo	cual	signific​Ã³Â	una
superficie	de	contacto	similar	entre	ellas.	Esto	permiti​Ã³Â	la	absorci​Ã³Ân	e	hinchamiento	de	una	cantidad	de	agua	similar	de	los	s​Ã³Âlidos	insolubles,	as​Ã​Â	como	una	similitud	en	las	propiedades	de	superficie,	esto	​ÃºÂltimo	para	el	caso	de	las	maltodextrinas	con	ED	de	15%.	As​Ã​Â	tambi​Ã©Ân,	las	semejanzas	podr​Ã​Âan	ser	atribuidas	a	in	the
concentration	of	the	components,	degree	of	polymerization	and	pH	(y).	BAIXAR	CSVDISPLAY	BAIXAR	CSVDISPLAY	QUADRO	On	the	other	hand,	the	difference	observed	in	the	CFE	of	the	Malanga	and	commercial	maltodextrin	Composition	of	the	Malnga	Malnga.	Other	factors	that	can	also	influence	the	properties	work	such	as	the	distribution	of	the
molecular	mass	and	molecular	composition	of	AzãºCares	(Rocha	et	al.,	2005;	Anokhina	et	al.,	2005)	have	been	described.	Based	on	the	above,	Malanga's	maltodextrin	,	other	properties	such	as	Emulguas	Absorption	Capacity,	so	may	be	used	as	Fat	Substitute	Agents,	to	provide	body	and	control	freezing	in	products	such	as	mixtures	of	soups,	sauces,
salad	and	frozen	salad	dressings.	Traduzado	do	English,	Maltodextrinas	of	Malanga	with	ED	of	15.12%	can	be	specifically	used	in	food	systems	that	require	solubility	such	as	instant	drinks,	soups	and	sauces.	This	this	shows	that	Malanga's	tubes	are	a	potential	source	of	starch,	which	can	be	extracted	under	a	hosta	grinding	process	with	high
performance	and	purity.	From	this	starch,	it	is	possible	to	obtain	maltodextrinas	by	means	of	enzymatic	hydrólisis	under	temperature	conditions,	substrate	concentration	and	enzymes	in	those	used	in	indigo.	As	well,	according	to	their	properties,	such	maltodextrin	principalmente	en	sistemas	alimenticios	que	requieran	propiedades	de	hidrataci​Ã³Ân,
absorci​Ã³Ân	de	aceite,	as​Ã​Â	como	en	emulsiones	alimenticias	donde	pueden	utilizarse	en	cierta	medida	como	sustitutos	de	grasas.	Tabla	1.¢Ã​Â​ÂComposici​Ã³Ân	qu​Ã​Âmica	(base	h​ÃºÂmeda)	de	tub​Ã©Ârculos	y	almid​Ã³Ân	de	malanga	(Colocasia	esculenta).	.¢Ã​Â​ÂChemical	composition	(wet	basis)	of	taro	(Colocasia	esculenta)	tubers	and	starch.
COMPONENTE	(g/kg)TUB​Ã​ÂRCULOSALMID​Ã​ÂNHumedad719,1​Ã±Â5,662,5​Ã±Â1,4Cenizas6,3​Ã±Â0,055,3​Ã±Â1,2Prote​Ã​Ânas3,8​Ã±Â0,13,1​Ã±Â0,4Grasas6,8​Ã±Â0,011,9​Ã±Â0,3Fibra	cruda1,6​Ã±Â0,011,1​Ã±Â0,9Carbohidratos262,4926,1Almid​Ã³ÂnND824,0​Ã±Â11,0AmilosaND269,2​Ã±Â5,5AmilopectinaND730,8​Ã±Â5,5Los	valores	corresponden	al
promedio	de	3	determinaciones​Ã±Âdesviaci​Ã³Ân	est​Ã¡Ândar.	N.D.	No	determinado.The	values	represent	the	average	of	3	determinations​Ã±Âstandard	deviation.	N.d.	Non	determined.	Tabla	2.¢Ã​Â​ÂCaracter​Ã​Âsticas	qu​Ã​Âmicas	de	maltodextrinas	de	malanga	y	comerciales	de	ma​Ã​Âz	con	ED	de	15%	y	17,5%.	Table	2.¢Ã​Â​ÂChemical	characteristics	of
taro	and	commercial	corn	maltodextrinas	of	15%	and	17.5%	DE.	CARACTER​Ã​ÂSTICASED	15%ED	17,5%MALANGAMA​Ã​ÂZMALANGAMA​Ã​ÂZHumedad	(g/kg)47,0​Ã±Â0,7a	50,0​Ã±Â0,2a	44,6a	47,0​Ã±Â0,1a	Cenizas	sulfatadas	(g/kg)3,3​Ã±Â0,2a	1,9​Ã±Â0,4b	7,0​Ã±Â0,08a	6,9​Ã±Â0,5a	Prote​Ã​Ânas	(g/kg)No	detectadaNo	detectadaNo	detectadaNo
detectadaGrasas	(g/kg)3,4​Ã±Â0,5b	1,2​Ã±Â0,4a	5,3​Ã±Â0,02b	2,9​Ã±Â0,1a	Grado	de	Polimerizaci​Ã³Ân	promedio0,35​Ã±Â0,02a	0,42​Ã±Â0,02b	0,20​Ã±Â0,01a	0,26​Ã±Â0,03a	Peso	Molecular	promedio	(g/Mol)57,17​Ã±Â	3,87a	68,83​Ã±Â2,68b	33,23​Ã±Â1,80a	42,25​Ã±Â4,55b	Los	valores	representan	el	promedio	de	3	determinaciones​Ã±Âdesviaci​Ã³Ân
est​Ã¡Ândar.	Letras	diferentes	entre	columnas	con	el	mismo	ED	indican	diferencia	significativa	(p	<	0,05).The	values	represent	the	average	of	3	determinations​Ã±Âstandard	deviation.	Different	letters	between	columns	with	the	same	DE	indicate	significative	difference	(p	<	0.05).	Tabla	3.¢Ã​Â​ÂCaracter​Ã​Âsticas	fisicoqu​Ã​Âmicas	de	maltodextrinas	de
malanga	y	2	H	G(	aaC	a85,4	±Â	73,69	a41,3	±Â	12,79	a91,2	±Â	12,78	b34,3	±Â	80.49	)g001/	detlossiD	g(	£Ãamagnalamz	£Ãamagnalalanoicnuf%5,71	de%51	sacits​ÃretcaraC	.ed	%5,71	e	%51	ed	ohlim	ed	siaicremoc	sanirtxedotlam	e	orat	ed	sianoicnuf	sedadeirporP	.5	alebaT	.%5,71	e	%51	ed	DE	moc	z£ÃaM	ed	siaicremoc	sanirtxedotlaM	e	agnalaM	ed
sianoicnuf	sotsetorP	.5	alebaT	.)50,0<	p(	adacidni	adacidni	a§Ãnerefid	amsem	a	moc	sanuloc	ertne	setnerefid	sarteL	.o£Ãrdap	oivsed	±Â	seµÃ§Ãanimreted	3	ed	aid©Ãm	a	matneserper	serolav	sO	.)50,0<	p(	avitacifingis	a§Ãnerefid	macidni	DE	amsem	a	moc	sanuloc	sa	ertne	setnerefid	sarteL	.oivsed	o	-	seµÃ§Ãanimreted	3	ed	aid©Ãm	a	matneserper
serolav	sO	40,0	±Â	31.4810,0	±Â	40,3	e`	a05	,1	±Â	44.0'​Ã	​Ã	B76,1	±Â	84,0	40.0	±Â	¢Ã34.1'​Ë¢Ã	B20.0	±Â	¢Ã74,1¡Å«ÃH	A01.0	±Â	¢Ã29.0	B20.0	±Â	¢Ã78.3	A40	,	C	A590.0	±Â	¢Ã788.0	B120.0	±Â	¢Ã348,3	A	630.0	±Â	¢Ã027.0	B940.0	±Â	¢Ã395,3	​​â​Ë¢ÃB	A982.0	±Â	¢Ã	070.0'​Ë¢Ã	B755.0	±Â	¢Ã361.0	830.0	±Â	¢Ã701,0​​â​Ë¢Ã	B950.0	±Â	¢Ã353.0	​​â​Ë¢ÃA
B240.0	±Â	¢Ã704,89	A620.0	±Â	¢Ã55.59	a510.0	±Â	¢Ã705,89	a510.0	±Â	¢Ã706,79lz	£Ãamagnalamz	£Ãamagnalam%5.71	de%51	deroloC	.ed	%5,71	e	%51	ed	ohlim	ed	siaicremoc	sanirtxedotlam	e	orat	ed	ortnuh	ed	serolaV	.4	alebaT	.%5,71	e	%51	ed	DE	moc	ZNAAM	ED	SIAICREMOC	SANIRTXEDOTLAM	E	AGNALAM	OD	RETNUH	ED	AMETSIS	OD
SOSRETEM	.4	alebaT	.)50,0<	p(	adacidni	adacidni	a§Ãnerefid	amsem	a	moc	sanuloc	ertne	setnerefid	sarteL	.o£Ãrdap	oivsed	±Â	seµÃ§Ãanimreted	3	ed	aid©Ãm	a	matneserper	serolav	sO	.)50,0<	p(	avitacifingis	a§Ãnerefid	macidni	DE	amsem	a	moc	sanuloc	sa	ertne	setnerefid	sarteL	.oivsed	ed	seµÃ§Ãanimreted	3	ed	aid©Ãm	a	matneserper	serolav	sO
A10,0	±Â	a20,4	a10,0	±Â	59,4	a10,0	±Â	a20,4	a10,0	±Â	59,4	A10,0	4	A20,4	a10,0	±Â	59,4	A10,0	±Â	78,4	A20,4	a10,0	±Â	59,4	A10,0	±Â	78,4	A20,0	±Â	18,4HP	B800,0	±Â	84,0	A100,0	±Â	53,0	B400,0	±Â	74,0	A500,0	±Â	93,0	WAZ	iamagnalamZ	iamagnalaM%5,71	dE%51	sacits​ÃretcaraC	.ed	%5,71	e	%51	ed	ohlim	ed	siaicremoc	sanirtxedotlam	e	orat
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