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gk/gA A858 ed otneimidner nu noc odinetbo euf nA3Ad1m1a IE .acitAjAmizne sisilA3Ardih etnaldem sanirtxedotlam renetbo arap amirp airetam omoc odazﬂltu res arap etnemlalcrap A3A21retcarac esy )atnelucse alsacoloC( agnalam ed olucrA©Abut led ritrap a nA3Adimla OJartxe eS sn01slume doof ni dna seitreporp noitprosba lio dna retaw eriuqger
hcihw smetsys doof ni MT yb decalper eb Dluoc mc taht streporp lanoitcnuf sisylana eht .snirtxedtam ed %51 Fo Epcxe ,snirtxedtam htob Neewteb tnereffid ytn AMcCdnammmmmmmmmmmmmmmm m m m m m m m mt Neewteb hp ni )50.0 > p( ecnereffid on saw ereht .5.71 ro 51 ed Htw mc naht mt ni )50.0 < p( rehgih sawnc taf .51 ed
,)%5.71 RO 51( Ed Hcae Rof snirtxedtam )mc( nroc laicremmoc ot raliminis saw )mt( snirtxedtam fo tnetnoc erutitsim .ylevitcepser ,nirud Ca®° CA dna 21.51 fo )ED( tnelaviuge esortxed htiw snirtxedotlaM .ylevitcepser ,stnetnoc nitcepolima dna esolima fo gk/gA A8.455 dna 2.962 dah ti dna gk/gA A858 fo dleiy a htiw detcartxe saw hcrats ehT
.sisylordyh citamyzne yb snirtxedotlam niatbo ot Lairetam gnitrats on the desu ot reddro of Deziretcaahc ylliat Dna Srebut )atnelucse Aisocoloc ( orat morf detalosi saw hcrats that the mm ash with 15% was higher than the MCM. There was no significant difference (p> 0.05) between pH of MM and MCM with the same ed (15 or 17.5%). However, the
MM AW was significantly smaller. The degree of polymerization (GP) was lower in mm than in MCM in the case of maltodextrins with 15%of. The MM's mothers' mother weight (PM) was lower than that of MCM in the case of the two ed studied. The color was significantly different between the two maltodextrins, except the L value of maltodextrins
with 15%of. The malesis of functional properties suggests that the MCM can be replaced by MM on food systems that require water absorption properties and sole, therefore, in eating emulsions. La Malanga (Escalenta Colocasia (L.) Schott) is an edible tube belonging to Famalia Araceae originally from the Sia, Ovda*Od-Recomproof with a large white
pulp and dark brown cascure (Onwueme, 1999). Currently, Malanga is one of the most cultivated tubes in tropical and subtropical records in the world, including western and a ndia, SIA, Caribbean, Pacal and Polya © Sia, southern and recently introduced in Xico (http: //apps.Fao .org; Secretary of Agriculture, Pecmerry, Rural Development, Fisheries
and Food, 2004). Malanga tubulation is a highly pereciable product due to its high moisture content, subject to important pills, so that its use and consumption have been limited (Agribbe and Rickard, 1991). However, recently, this Tubic has acquired great importance, especially in the developing paraes, where it is considered a great potential due to
its high carbohydrate content, especially starch (700 - 800 g/kg base nA3Aicalegnoc ed otnup le ralortnoc y nA3Aicazilatsirc al ricuder ,salucAAlep ramrof ,serolo raluspacne ,sasarg razalpmeer ,rozlud le ralortnoc ,arutxet y aicnetsisnoc ranoicroporp arap airatnemila airtsudni al ne sadazilitu nos y aAArf auga ne selbulos ,seclud on ,Sovitirtun
Sotardunoc Nos Sanirtxedlam Sal .)6,1(- afzy )4,1(-a£Z secalne rop sodu acrem -d sod sod sod sod sodoemauDesnoc Nos Etnnoc ()odafimar etce or anitnop eth ed y )laenil etnenopmoc( asolima al ed sisilA3Ardih al ed sotcudorp rop sadamrof nAjAtse sanirtxedotlam sal ,nA3Adimla led sisilA3Ardih al ed sotcudorp omoC .02 ed ronem ,)DE( asortxed ed
etnelaviuge omoc odaserpxe , sisilA3Ardih ed odarg nu noc nA3Adimla led laicrap sisilA3Ardih anu etnaidem sodinetbo sotcudorp nos sanirtxedotlam sal. .)5991 ,sederaP y nAjAmzuG( nA3Adimla led sosu sol racifisrevid a oniv euq ol ,asotcurf ed odinetnoc otla Noc Sebaroj y Susulg ed Sebarej ,Sanirtxedtam Sal Nos Omoc ,Na*@Dimla LED
Sisila*afziuson ih al ed sodavired sotcudorp ed otneimidner otla y adalortnoc nA3Aiccudorp anu netimrep euq samizne netsixe ,socigA3Aloncetoib secnava sol a odibed ,ograbme niS .larenim odicA;A noc sisilAjAtac rop odazilaer ah es osecorp ohcid ,etnemlanoicidarT . sacifAAcepse selanoicnuf sedadeiporp noc sotardihobrac ricudorp arap allicnes
aAAv anu se nA3Adimla led sisilA3Ardih al. 3991 ,relliMeB( nA3Aicazilitu us amrof atse ed odnailpma ,sacifAAcepse senoicacilpa arap sadacifidom res nedeup ovitan nA3Adimla led sedadeiporp sahciD .anoicida es ednod sotcudorp sol a etrapmi euq selanoicnuf sedadeiporp sal a odibed ,airatnemila al artneucne es euq sal ertne ,sairtsudni sasrevid ne
nA2Aicazilitu us arap socisAAf soidem rop sodAAartxe nos nA3Adimla ed solunAjA I sweetg sol .Sounonajaw Sabasall sad+fAIOEuqgep Sedaditne ne Odazinagro Artneucne Es Laucr y Solucraeea.emugel ediream .)3002 ,.La Te Innas ; 0002 ,.La ttocs( es selatot sotardihobrac ed le y )2991 ,adejeT( anilacla-adica )93,029( sasarg y )78,029( sanetorp
,)30,329( sazinec ,)01,529( dademuh arap )7991( CAOA al ed sodot© Sun the odreuca ed odacilpirt rop 3Animreted es lamixorp acimm )9991 ,ekroC y agnaG( omargolik 1 rop odacilpitlum aracséc olucrébut led osep le ertne aracsé It's a hallucmar vulture led osep le odneidivid ovutbo es rolav oyuc ,elbitsemoc nAicrop al ranimreted arap arac > > > >
>>>>>>>>>>>>>> ;> >>>>>>>>>>> ;> ;> > > > > i i i i3 5335353353333, ,cepetxuT ,lanoicaN ellaV ed oipicinum acamaHaloveuNosaPednAogeralnesodahcesocnoreufsodazﬂltuagnalamedsolucreAbutsoL .zam ed selaicremoc
sanirtxedotlam noc norarapmoc es It is sedadeiporp sanugla noranimreted es ,etnemlanoicidA .acitamizne a-Av rop sanirtxedotlam renetbo y sacits-Aretcarac sus ed sanugla ranimreted ,agnalam ed solucr®© vulture ed ritrap the nipple reartxe euf ojabart etneserp led ovitejbo habat, by difference. El almidén se extrajo siguiendo el method described by
Ganga y Corke (1999) con algunas modciones. Los tubers de malanga fueron washed, pordos y cut en cubos (3x3 cm). , los cubos se mezclaron con agua requiredda a una temperatura de 35 °C en una proportion de 0.6:1 (p/v) y se molieron en una licuadora (Osterizer) during 10 min. El homogeneizado se filtré a través de un tamiz malla no. 100 (149
mm opening). El resideuo associated fue sometido al mismo procedimiento dos veces. Las lechadas de almidon obtaining se dejaron reposar at 15 °C during 8 h. Después de este tiempo, se Eliminad el supernadante y el sedimento obtained se coloco en charolas de y se someti6 a un proceso de secado a 50+2 °C for 12 h. El almidén seco fue cruturado
en una licuadora y subsequently tamizado en una malla no. 100. Se calculé el rendimiento de extracciéon de almidén de acuerdo al method planted by Pérez y Gonzdalez (1997). The chemical components (humedad, cenizas, grasas y proteins) del almidén sedeterminon de acuerdo a los recursos oficials de la AOAC (1997). El contenido de Fibra cruda y
carbohydrates se cuantifiqueon como se explicé previously. La cantidad de almiddn presente en el almidon extracted se determiné utiliz el method de Rose et al. 1991. This method consistsié en trata 100 mg de muestra de almidén con 5 mL mezcla de metanol-cloroformo-agua (12:5:3 v/v/v) para Elimina azicares y compuestos de interferencia,
followed by un tratamiento con etanol caliente para gelatinizar el almidén y subsequently con 1 mLlus de una mezcla de digestién sepArdap so moc odroca ed odanimreted iof )ED( esortxed a etnelaviuge O .sanirtxedotlam s A aidnopserroc euq ,etnadanerbos o rarepucer e nim 51 rop G A 6001 a odagufirtnec iof oditbo odasilordih adac ,etnemroiretsoP
.C °A 59 a nim 01 rop of£A§Aidnoc asse odnetnam ,m 1.0 ICH odnanoicida 5,4 Hp a amizne ad ofA§Aavitani rop aserp iof o£A§Aaer a ,odajesed o£A§Aaer ed opmet o odAulcnoc zev amU .nim 07 a 01 ed opmet mu me C °A 59 ed arutarepmet amu a sadassecorp marof siaudividni sartsomA .)a7002 ,semyzovoN( 6,5 Hp e )C °A °A 5,0 +A C °A 73(
arutarepmet ed sepA§Aidnoc me aroh rop )aces esab( odima ed gm 0784 asilordih euq amizne ed edaditnauq a omoc odinifed ©A )tinU ovoN oliK( UNK 1 .odima ed gk/acitjAmizne edadivita ed UNK 42 a etnelaviuge odima ed gk/amizne ed g 2,0 ed 0£A§Aartnecnoc amu a ).V.C ed .A .S ocix©AM emyzovoN ,L opit L.021 lymamrehT( simrofinehcil
sullicaB ed )1,1 ,2,3 .C.E( asalima- +A ed 0£A§Aulos amu ossecorp od oicAni od setna etnemataidemi odnatnecserca ,o£A§Aatiga moc e C °A 59 ed arutarepmet amu a odiceuga- ©Arp ordiv ed rotaer mu me adazilaer iof ylgordih o£A§Aaer A .0of£A§Aatiga moc nim 5 rop C °A 07 a ofA§Aazinitaleg a aditembus iof e m 1,0 HOaN moc ¢A4,6 Hp arap
adatsuja iof arutsim a ,0£A§Aazienegomoh a s3ApA .ofAsnepsus ed L/g 4,1 ed of£A§Aartnecnoc amu a 21CaC uonoicida e L/odima ed g 053 ed ofA§Aartnecnoc amu a adaraperp iof odima ed ofAsnepsus amU .a§Anerefid alep odaluclac iof anitepolima ed roet O .)9991( .la te trahraF rop odataler odoi roc ed SUCIRT o odot odnasu odanimreted iof
esolima ed roet O .Im/g-- 009 —a 051 ertne esocilg ed onortap mu ed ahnil ad ofA§Aauge ad ritrap a adaluclac iof serotuder ed 0£A§Aa1:tnecnoc A .mn 536 a seroc ed rodevlovnesed omoc anidiulot-ZE"A odnasu etnemamiroloc adacifitnauq iof aditbo esocilg A ET3 balaugA ocin “Artele ortemA3Argih mu odnasu adanimreted iof YWA( gug;A ad edadivita A
.esocilg ad ralucelom osep olep odacilpitlum 0id ©Am PG on esab moc odaluclac iof )MP( 0id©Am ralucelom osep O .)9591 ,relliM( ocilAcilassortinid 5 ,3 ed odnum od odnum olep soterid serotuder ed o£A§Aartnecnoc a moc )6791 ,etaghtuoS( enortnA ed acinc©At alep sodanimreted siatot sodizuder serotuder ed edaditnauq ad o£A§Aaler a omoc
odamitse iof )PG( 0£A§Aa21rem110p ed 0id©Am uarg O .h 1 rop C °A 008 280-F-XMN onacixem o moc odroca ed odanimreted iof m©Abmat odataflus saznic ed roet O .)78,029( sanAetorp €)93,029( sarudrog ,)01,529( edadimu arap )7991( CAOA ed odnum olep adanimreted iof sanirtxedotlam sad lamixorp a01mAuq 0£A§Alsopmoc A .osu o ©Ata
etneibma arutarepmet A rodacessed mu me ordiv ed setop me sodanezamra res etnemroiretsop arap ,h/3m 07 ed megaces ed ra o e h/lm 0001 otudorp od oxulf ed axat a e C °A anirtxedotlam a ,sodanoiceles marof o£A§Aaer ed sopmet so euq siopeD .oces osep ed megatnecrop amu omoc esocilg ed somret me sosserpxe seraCofAzA ed ofA§Auder ad
od?Aetnoc on esab moc odaluclac iof DE O .rodacidni omoc onelitem ed luza odnasu ,adazinordap etnemroiretna )b gnilhef ed o£A§Aulos( oid3As ed odid3Ardih moc oissjAtop e olpud oid3As ed otaratrat ed anilacla o£A§AuloS mu me adazilacol jAtse euq )a aniltaef o£A§Aulos( erboc ed otaflus o mezuder sanirtxedotlaM ed adiuqAL ed artsoma ad Im 1
me soditnoc serotuder so lauq on ,)3291( nonyE e enal ed otnemidecorp on sodaesab ofAs euq )5791-712-F-XMN( Devices, pullman, washington.) el ph se midi6 a una dispersién en agua de maltodextrinas a temperatura ambiente. el color se midié utiliz un colorimeter hunter lab (miniscan hunter lab, model 45/0L, hunter associates lab., ind. reston,
virginia) utiliz un estandar blanco con values establecidos de 1 (97,63), a (0,78) y b (—0,25). se obtuvieron los values de 1 (claridad,) a (cromaticidad rojo-verde) y b (cromaticidad amarillo/azul) from los cuales se calculateon los valores de cromaticidad (C*), angulo hue (h °) y la differentiate total de color (de.) el tamano de particula fue determined
using the cernido method (aguilera, 1997). las propiedades functionales: solubilidad index (is,) capacidad de absorcién de agua (caa) y factor de hinchamiento (fh) se determinon de acuerdo a anderson et al. (1969). la capacidad de absorcion de accept (cac) sedeterminé de acuerdo a anderson et al. (1969) y beuchat (1977). la capacidad emulsificante
(ce) se realizo siguiendo la metodologia described by chau et al. (1997). la capacidad de formacién de foam (cfe) se realiz6 siguiendo el method described by bencini (1986). all the andlisis se realizaon by triplicado. las characteristics de las maltodextrinas del almidén de malanga fueron comparas con sus correspondeientes maltodextrinas comerciales
de maiz con ed de 15y 17.5% (cargill dry md 01913 y 01918, respectively) ,.L. muniteira reciC( orahc© AhC e )gk/g 834 ,.L. esuM ocaA51darap( onilucsam oneilp ed odima o omoc ,sianoicnevnoc o£An setnof sartuo arap sodataler so moc of£A§Aarapmoc me roiam ©A otnemidner esse ,odal ortuo roP .sedadeirav setnerefid ed n2AAoremaC ed agnalaM ed
sobut so arap )7002( .la te rakuobA rop )gk/g - 668 —a 566( etnemroiretna sodataler serolav sod ortned iAtse euq, )S.B( gk/g 1,3 +A 1,858 ed iof oditbo odima ed ofA§Aartxe ed ohnepmesed O yalp81DVSC alebat ad daolnwoD .)9991 ,emeuwnO( atiehloc axiab e amilc ,socim Anorga serotaf setnerefid a sadanoicaler ofAtse sa§Anerefid sassE .)4002
,yekcaS-rngA e heged-afeS( etnemroiretna odataler o euq od ronem iof saurc sarbif e sanAetorp ,saznic ed od2Aetnoc o ,oirjArtnoc oleP .setnenopmoc sessed etnof omoc roiam megatnav amu ocid©Am me sodihloc agnalaM sobut soa ecenrof sotardiobrac ed roet roiam O .Jetnemavitcepser ,728 e 8,7( odutse odirefer on sodataler serolav so euq seroiam
marof )3,639( sotardiobrac e )8,12( sarudrog ed )S.B( gk/g ed aces esab an od2Aetnoc o ,amrof amsem aD .)4002 ,yekkcaS-rngA e hedeD-afeS( anaG me sodihloc agnalam ed sobut arap )gk/g 6,336( odataler rolav o euq roiam iof edadimu ed rolav essE .)7991 ,areliugA( levAcerep otnemila mu anrot o euq o ,siategev e saturf ed socitsAretcarac
,sotardiobrac e edadimu ed roet otla maratneserpa agnalaM ed sobut so euq es- avresbO .sodatneserpa ofAs odalosi odima ues e agnalam od lamixorp acunAuq 0£A§Alsopmoc A .levAtsemoc ofA§Arop ed gk/g 088 mu atneserpa euq ,)eludE muihceS( etoyahc e )gk/g 068( acitamA nrehtuoS eht ehT od )PS atnaraM( megavles uluz o omoc sobut arap
)7002 ,.la te zedn iAnreH-zeN ©Ami] ;7991 ,.la te zeR s©AP( odataler oa roirepus iof )gk/g 029( adanimreted levAtsemoc o£A§Arop A .)7002 ,.la te zednjAnreH-zeN © AmiJ( )gk 052,0" —4& 050,0( ahplA .rav apaP o e )gk 039,0 - 084,0( etoyahC ed o ,augijA ,augjA ,augjA ed o£A§Arosba ed edadicapac ad sedadeirporp sa etnemavitagen atefa odima on soid-
Apil ed a§Aneserp a euq odataler ioF )6002 ,©AdlaV( soedAgil e sanAetorp ed od2Aetnoc roiam m2At siaerec ed sodima so ,Jareg me ,euqrop ©A amica otsopxe O .laicremoc osu arap ©A euq )etnemav1tcepser ,gk/g 8,6 e 5( z£AaM ed odima o arap )7002 ,.la te zednjAnreH-zeN © Ami]( sodataler soa seroirefni o£As soditbo serolav so ,amrof amsem aD
.artxe arutlucse a adot ©A M a omoc meb ,sobut sod otnemicserc ed sarutla e olos od sepA§Aidnoc ed sa§Anerefid a sodived res medop euq ,)5002 ,.la te zeR ©A P( aleuzeneV an sodihloc ).S.B gk/g 1,3 e ' 2,6 ¢A 2,6( atnelucse aisacoloc ed olucabut ed odAartxe odima arap sodataler soa seroirefni marof )1 alebaT( agnalaM ed odima od
Jetnemavitcepser ,gk/g 0.2 e 3.3( aces esab amu me soidApil e sanAetorp ed od?Aetnoc O .)3991 ,rellimeB( sovitan odima ed solun¢Arg sod seralucelom sotsopmoc so moc soxelpmoc mamrof euqrop 0£A§Aartxe ed ossecorp o s*Apa odima on saminAm sedaditnauq me setneserp setnenopmoc ofAs soedAgil e sanAetorp sA .)0002 ,.]a te htorirS ;9991 ,.la
te gnagfloW( sianoicnevnoc sodima sortuo arap )Jgk/g002 >>>>>>>>>>>>>,>, >, >, > >,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,adavellotnelmlcerucsoednAlccaeranuedsevartasodamrofn31carolocedsotcudorpedn31cartnecnocroyamanua
esrebed aicnerefid atsE .agnalam ed san L ed serolav noratneserp ,%5,71 ed DE noc sanlrtxedotlam salt ,oirartnoc le roP .)2002 ,la te zer© AP-olleB( sotcudorp ed opit etse ne dadilac ed etnatropmi ortemArap nu se arucnalb al etnema > p( seralimis etnemacits nareuf serolav sohciD .sodavele )L( dadiralc ed serolav norartsom %5,71 y %51 led de noc
agnalam ed sanirtxedotlam salL. al ne nartseum es demostrA3A (Tabla 5) que el AAndice de solubilidad de las maltodextrinas de malanga con ED de 15% fue estadAAsticamente mayor (p < 0,05) al de las maltodextrinas comerciales de maAAz, lo cual podrAAa probablemente deberse a diferencias en la proporciA3An de carbohidratos de alto peso
molecular, resultado de la hidrA3Alisis de cadenas largas de amilosa y amilopectina del almidA3An (Wang y Wang, 2000). Por otra parte, las maltodextrinas de malanga y maAAz con ED 17,5% presentaron una solubilidad estadAAsticamente semejante, lo cual podrAAa ser debido a que conforme aumenta el equivalente de dextrosa existe una menor
diferencia en el grado de hidrA3Alisis de las fracciones de amilosa y amilopectina en los grAjAnulos de un mismo almidA3An (GuzmA,An y Paredes, 1995). Asimismo, no se encontrA3A diferencia estadAAstica significativa en la capacidad de absorciA3An de agua (CAA), factor de hinchamiento (FH), capacidad de absorciA3An de aceite (CAC), capacidad
emulsificante (CE) y capacidad de formaciA3An de espuma (CFE) entre las maltodextrinas de malanga y comerciales de maAAz con ED similar, excepto en la CFE entre las maltodextrinas con ED de 17,5%, en donde las de malanga presentaron mayor (p < 0,05) valor de CFE. La similitud observada en dichas propiedades funcionales podrAAa ser
atribuida a la semejanza en el tamaA+Ao de partAAcula (), ya que tanto las maltodextrinas de malanga como las de maAAz para ambos ED (15A Ay 17, 5%) retuvieron la mayor cantidad de partAAculas en la charola de finos, por lo que todas las maltodextrinas presentaron tamaA+Aos de partAAculas menores a 150A Amm, lo cual significA3A una
superficie de contacto similar entre ellas. Esto permitiA3A la absorciA3An e hinchamiento de una cantidad de agua similar de los sA3Alidos insolubles, asAA como una similitud en las propiedades de superficie, esto A?Altimo para el caso de las maltodextrinas con ED de 15%. AsAA tambiA©An, las semejanzas podrAAan ser atribuidas a in the
concentration of the components, degree of polymerization and pH (y). BAIXAR CSVDISPLAY BAIXAR CSVDISPLAY QUADRO On the other hand, the difference observed in the CFE of the Malanga and commercial maltodextrin Composition of the Malnga Malnga. Other factors that can also influence the properties work such as the distribution of the
molecular mass and molecular composition of Aza2Cares (Rocha et al., 2005; Anokhina et al., 2005) have been described. Based on the above, Malanga's maltodextrin , other properties such as Emulguas Absorption Capacity, so may be used as Fat Substitute Agents, to provide body and control freezing in products such as mixtures of soups, sauces,
salad and frozen salad dressings. Traduzado do English, Maltodextrinas of Malanga with ED of 15.12% can be specifically used in food systems that require solubility such as instant drinks, soups and sauces. This this shows that Malanga's tubes are a potential source of starch, which can be extracted under a hosta grinding process with high
performance and purity. From this starch, it is possible to obtain maltodextrinas by means of enzymatic hydrdlisis under temperature conditions, substrate concentration and enzymes in those used in indigo. As well, according to their properties, such maltodextrin principalmente en sistemas alimenticios que requieran propiedades de hidrataciA3An,
absorciA3An de aceite, asAA como en emulsiones alimenticias donde pueden utilizarse en cierta medida como sustitutos de grasas. Tabla 1. ¢AAACompos101A3An quAAm1ca (base hA2Ameda) de tubA®©Arculos \A almidA3An de malanga (Colocasia esculenta) ¢AAAChemlcal composition (wet basis) of taro (Colocasia esculenta) tubers and starch.
COMPONENTE (g/kg)TUBAARCULOSALMIDAANHumedad719,1A+A5,662,5A+A1,4Cenizas6,3A+A0,055,3A+A1,2ProteAAnas3,8A+A0,13,1A+A0,4Grasas6,8A+A0,011,9A+A0,3Fibra crudal,6A+A0,011,1A+A0,9Carbohidratos262,4926,1AlmidA3AnND824,0A+A11,0AmilosaND269,2A+A5,5AmilopectinaND730,8A+A5,5Los valores corresponden al
promedio de 3 determinacionesA+AdesviaciA3An estAjAndar. N.D. No determinado.The values represent the average of 3 determinationsA+Astandard deviation. N.d. Non determined. Tabla 2.¢AAACaracterAAsticas quAAmicas de maltodextrinas de malanga y comerciales de maAAz con ED de 15% y 17,5%. Table 2.¢AAAChemical characteristics of
taro and commercial corn maltodextrinas of 15% and 17.5% DE. CARACTERAASTICASED 15%ED 17,5%MALANGAMAAAZMALANGAMAAAZHumedad (g/kg)47,0A+A0,7a 50,0A+A0,2a 44,6a 47,0A+A0,1a Cenizas sulfatadas (g/kg)3,3A+A0,2a 1,9A+A0,4b 7,0A+A0,08a 6,9A+A0,5a ProteAAnas (g/kg)No detectadaNo detectadaNo detectadaNo
detectadaGrasas (g/kg)3,4A+A0,5b 1,2A+A0,4a 5,3A+A0,02b 2,9A+A0,1a Grado de PolimerizaciA3An promedio0,35A+A0,02a 0,42A+A0,02b 0,20A+A0,01a 0,26A+A0,03a Peso Molecular promedio (g/Mol)57,17A+A 3,87a 68,83A+A2,68b 33,23A+A1,80a 42,25A+A4,55b Los valores representan el promedio de 3 determinacionesA+AdesviaciA3An
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